





TE IN FOGLIE SFUSE 4€
LOOSE LEAF TEA

PESCA E PAPAYA TE BIANCO
TUTTA LA DELICATEZZA DEL TE BIANCO ARRICCHITA CON IL
RAFFINATO SAPORE FRUTTATO DELLA PESCA E LE NOTE

FAATIALIFE REIL A RARAVA

PISTACCHIO DI BRONTE TE NERO
UN TE NERO DAL GUSTO SORPRENDENTE. CARATTERIZZATO

MNAl AARARE RIAALIEALIRIAIFE REI RIATAAALIIA

ROSA D'ORIENTE TE VERDE

UNA PROFUMATA ED EQUILIBRATA MISCELA DI TE VERDI,
SENCHA CINESE. GUNPOWDER, WU LU, PAI MU TAN E JASMIN,
IMPREZIOSITA DA UN DELICATO AROMA NATURALE DI MANGO E

mAna

ROOIBOS ARANCIA E CAROTA

IL ROOIBOS E UNA BEVANDA DAL COLORE ROSSO AMBRATO
TIPICA DEL SUDAFRICA, DOVE E CONSIDERATO DA SEMPRE
UNA VERA E PROPRIA FONTE DI BENESSERE. ARANCIA E
CAROTA, FONTI IMPORTANTI DI VITAMINE, ARRICCHISCONO
QUESTA MISCELA DONANDO UN GUSTO PIACEVOLE E RINFRE-

TISANA LADY CAMILLA
CAMOMILLA, LEMONGRASS E AGRUMI LA RENDONO ANCHE UN
PO DIGESTIVA. E MOLTO PROFUMATA E APPREZZATA PER IL

OARANRE RAIAE E AANIIMATA

EARL GREY LADY BLUE TE NERO

TE NERO DARJEELING DI PRIMO RACCOLTO. UN EARL GREY
PROFUMATO ED ELEGANTE. CARATTERIZZATO DALLE CLASSI-
CHE NOTE AGRUMATE DEL BERGAMOTTO E DA FIORI DI

MELE DELL'ALTO ADIGE INFUSO
FRUTTA
UN INFUSO ALLA FRUTTA DAL GUSTO DELIZIOSO ED EQUILI-

BRATA ARRBIAALIITA RAI RAIAE OARARE REITE MEI E

TISANA FRESCHEZZA DI MENTA E
LENZERO
E UN MIX DI INGREDIENTI CHE HANNO POTERE PRINCIPALMEN-

TE RIAESTIUA

TISANA BEAUTY

GINKO, AMAMELIDE E VITE ROSSA AGISCONO A LIVELLO DELLA
CIRCOLAZIONE PERIFERICA, MIGLIORANDO LA FUNZIONALITA
DEI CAPILLARI. E HANNO DUNQUE DIVERSE AZIONI BENEFICHE:
CONTRIBUISCONO A RIDURRE LA RITENZIONE IDRICA E COSI1 IL
SENSO DI PESANTEZZA E DI GONFIORE DEGLI ARTI INFERIORI.

Il aAaRARFE F ARARFUAIF ARAMATIAA F RAI AR



CAFFE' ESPRESSO GOURMET 2,70€ DEGUSTAZIONE DI SBRISOLONE 6€

N CEIE7INMNME RN 2 EDA I DIDIEN CACAO E ARACHIDI
NOCCIOLA
PISTACCHIO
CAPPUCCINO GOURMET 3,70€ 71 AccIra

NN CEI EZINAE N 2 EDNI 1IN DIDIENI

TE' GOURMET 5,20€

CNN CEIEZINANE N 2 EDMI 1IN DIDIENI

AMARO RAMAZZOTI, AMARO LUCANO, AMARO MONTENEGRO, AMARO DEL CAPO, FERNET BRANCA,
FERNET MENTA, SAMBUCA, AMARETTO DISARONNO, AMARO AVERNA He

BAILEYS 4,50¢

LIMONCELLO 3¢

GRAPPA DI LUGANA LE MORETTE 4e

GRAPPA DI LUGANA BENEDICTUS - BARRICATA 5¢
POLI, GRAPPA MORBIDA He

POLI, GRAPPA AROMATICA Ye

POLI, GRAPPA SECCA He

BY CECILIA FROLLA



APEROL SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ
5S¢

HUGO &e

HOUSE VERMOUTH, CAMPARI & SODA 7¢

HOUSE VERMOUTH, CAMPARI & GIN 8¢

VERMOUTH ROSSO DEL PROFESSORE 4Ye
VERMOUTH BIANCO 4e

CAMPARI SODA Ye

CRODINO - GINGERINO - SAN BITTER 3,50¢

PEPSI COLA - 7UP - SCHWEPPES AL LIMONE -
SCHWEPPES ALLA ARANCIA -

SCHWEPPES TONICA - THE LIPTON AL LIMONE
PICCOLA (0.25 LIT) / SMALL 3,50¢

GRANDE (0.50 LIT) /7 BIG 5,50¢

ACNIIA NATIIDAIE - CAGATA (0.50 LIT) 1.5¢

[N PN

ANANAS, PESCA, ARANCIA, MELA, MELOGRANO,

ALBICOCCA, MIRTILLO, PERA, POMPELMO,
ARANCIA F FARNTA

ey spiras - dhafl beos

- LAGER - GIALLO PAGLIERINO | YELLOWY
- NATE ARNMATIAHF FRUTTATE F AMARN MODERATD

FICLULA / DSMALL  3.BUE
GRANDE /7 BIG  5.80¢

- ABBAZIA - AMBRATO SOURD | DARK. AMBER
- STRUTTVRATO, DERIVANTE DALLA MISGELA D1 DIVERS!

TiD1 D1 MAITN F DALLA DNDD1A LEDMENTATIAIME

FICLCULA /7 SMALL  4,LU€
GRANDE / BIG  6.70¢

in belliglin - by the bellle

050 LIT. Ge

033LT. 5¢



The

FANCY GIN 9€
IL NOSTRO GIN FATTO CON LIMONE, FOGLIE DI ULIVO

" ,rAARNTA PCARALISIA

MALFI LIMONE
MALFI POMPELMO
GIN MARE
TANQUERRY TEN
HENDRIX

HEPPLE GIN

9€

P IITL AL TTALISAA FRUIERD TREE

BOLLICINE
FRANCIACORTA BRUT 24 MESI, CONTADI CASTALDI Garganegasior

GARGANEGA BIOLOGICO, FASOLI GINO Garganegu too%
CEPAGE ROSE, LE MORETTE (orvina s5%, Rondinello, 35%, Molinara 0%

BIANCHI E ROSATI
LUGANA D.O.C. MANDOLARA, Lt MORE I I Jurbiamas(oo%

RIBOLLA GIALLA, LENUZZA 100% ripolla

BARDOLINO CHIARETTO BIOLOGICO, FASOLI GINO
Corvina 5%, Rondinella, 35%, Molinara 0%

ROSSI
SERAI ROSSO, GARDA IGT, LE MORETTE
Merlol, Cabernet, J’awgnmb&ml/um

PASSITI

PASSITO ACCORDO, LE MORETTE  100% tiebbima/fLagamw. vendemmiatardives

HE
5€

5€
5€
5€

5¢

36f
21€
24

24€
33¢
23€

23€

33¢













DALLE 9:00 PER TUTTO IL GIORNO /7 FROM 9:00 ALL DAY LONG

CON IL NOSTRU ramusu ranNE Al 3 CEREALI

AVOCADO TOAST M€

TOAST DI PANE Al TRE CEREALI CON AVOCADO A FETTE.
GUACAMOLE. SEMI DI SESAMO E ZUCCA. RAVANELLI. POMODO-
RINI SEMISECCHI. OLIO AL BASILICO, ACOMPAGNATO DA INSALA-

TA N UERARIIAE FAEASALIE f1.11.2})

SALMON AVOCADO TOAST

CEREALI TOSTATO
A

|
ne

13,50€
TOAST DI PANE Al TRE CEREALI CON AVOCADO A FETTE,
GUACAMOLE, SEMI DI SESAMO E ZUCCA, RAVANELLI, POMODORI-
NI SEMI SECCHI. SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI E AFFUMI-

MATA AARPAFERL IRMALAL ATA R UFARIIAE FAFAALIE f1_&_21_ad

2,50€

RMELLATA Al FRUTTI ROSSI,
R DI E FORMAGGIO

BAGEL CON SEMI 2,50€

BAGEL RIPIENO DI PROSCIUTTO COTTO,
FORMAGGIO CHEDDAR. PEPERONI ROSSI ARROSTI-

f4a_a_7_+41%)

"l AATEEA ALIA  MIAMI EMmITEaEL L

BAGEL RIPIENO DI GUACAMOLE. RIDUZIONE DI
POMODORO CON AGLIO, BACON CROCCANTE.

FAMMAAAIA AIIFMRALR AMIAIE FRITTA"TA '1_1_1_11)

BAGEL RIPIENO DI SALMONE MARINATO AGLI
AGRUMI E AFFUMICATO IN CASA, FORMAGGIO

ARAIMARINPF Ainnrra (14 _11_a)

BRIOCHE CON SEMI DI ZUCCA E
SESAMO RIPIENA 4,50€
PROSCIUTTO COTTO, FORMAGGIO CHEDDAR ED

MINI FRITTATA + 2,00 €
BURRO + 0,80 €

(3)

FRITTATA ALLE ERBE, INSALATINA,
SERVITO CON IL NOSTRO PANE

INNITEMR~DAILC C£& fa_n

FRITTATA ALLE ERBE CON BACON,
INSALATINA, SERVITO CON IL
EQ‘STRO PANE INTEGRALE 5€

niear avra f1_a_7-11)

ALLERGENI ALIMENTARI: SE HAIl UN'ALLERGIA ALIMENTARE, :
FAI RIFERIMENTO ALLE VETRINE DEI DOLCI O CHIEDE AL TUO ,
CAMERIERE. LE VOCI DEL MENU POSSONO CONTENERE O :
ENTRARE IN CONTATTO CON FRUMENTO. UOVA. ARACHIDI. 1
FRUTTA A GUSCIO, LATTE, SOIA. PESCE, CROSTACEI E '
SESAMO. ;
FOOD ALLERGENS: IF YOU HAVE A FOOD ALLERGY. PLEASE !
REFER TO THE PASTRIES WINDOWS OR SPEAK TO THE :
MANAGER .YOUR SERVER. MENU ITEMS MAY CONTAIN OR !
COME INTO CONTACT WITH WHEAT. EGGS. PEANUTS. TREE :
NUTS. MILK. SOY. FISH, SHELLFISH & SESAME. :



DALLE 9:00 PEK 1UI11U IL GQIUKNU 7 FKUM Y:uu ALL DAY LONG

E AR PANCAKES CON SCIROPPO

LV Wad =4 -¥al

(1-3-7)

PANCAKES EGGS & BACON

9.50€
“1-3-7)

PANCAKES EGGS & SALMON
MINI FRITTATA. FORMAGGIO SPALMABILE.

PR Z SRR Y

12,50€

NOCCIOLA PANCAKES 9€
CON CREMA ALLA NOCCIOLA. PANNA MONTATA E GRANELLA

--------- a fa_a_7_a)

PISTACCHIO PANCAKES 9€
CON CREMA AL PISTACCHIO. PANNA MONTATA E GRANELLA

. mimamsamina f4a_a_ v _a

PANCAKES MIRTILLI 9,50€ (1-3-7)
FORMAGGIO SPALMABILE, MIELE, LA NOSTRA

Amanial 2 = aameEnT s mEmEasrn f4_a_ 72

MINI FRITTATA + 2,00 € (3)
cADLL~sIN eDALMABILE + 2,50 € (7)

1A NOGTRA PANCETTA AFFUMICATA + 25 €

eCIRNPPO D'ACERO + 2,00 €

MACED
~ 1/

CTAR

ElAI:{Dl FRUTTA FRESCA DI

Al

GRANOLA, YOGURT E MACEDONIA

ni I:DII'I"I'A Ccnrcersa T ENLS foo

PRANZO TUTTO IL GIORNO

POLPETTINE DI MANZO AL SUGO,
(SIER:I;I')O CON IL NOSTRO PANE
_5_ -

TAGLIERE DI SALUMI: SALAME,
COTTO PRAGA, CULACCIA,

MORTADELLA, GIARDINIERA, SERVI-
TO CON FOCACCIA O CIABATTINE

A A~ s

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA, SER-
&I;’)O CON LA NOSTRA FOCACCIA

shKERY

BY CECILIA FROLLA

PREPARIAMO  PANI  ARTIGIANALI
DELIZIOSI E SANI, CON INGREDIENTI
FRESCHI E DI ALTA QUALITA. COSE
CHE PIACEREBBERO ALLE NOSTRE
NONNE

WE BAKE DELICIOUS, HEALTHY
ARTISAN BREADS, WITH FRESH,
HIGH-QUALITY INGREDIENTS OUR

GRANDMOTHERS WOULD RECOGNIZE



DALLE 9:00 PEK 1UI110U IL GIUKNU 7 FKUM Y:uu ALL DAY LONG

AD ALIA IDKAIAZIUNE - FAIIE IN CASSA UUNI GIVUKNO
MADE FROM SCRATCH EVERY SUNRISE

VEGETARIANO FOCACCIA ALL'OLIO DI OLIVA EXTRAVERGINE RIPIENA DI VERDURE

ADBI/ALIATE EMDLIALZS/IA CDALMIIADIIE DECTA N AL INE T f4a_ v _aN

PRAGA E BUFALA FOCACCIA ALL'OLIO DI OLIVA EXTRAVERGINE RIPIENA DI PRO-

C/ILITTA N DRAS” L DALVMIARNADA EREC/rcA F DLHIEAL A 22AVMIDARL O 4.

VENERE E SALMONE PIZZOTTA DI RISO VENERE RIPIENA DI SALMONE MARINA-
TO AGLI AGRUMI ED AFFUMICATO AL MELO IN CASA, FORMAGGIO SPALMABILE E

DIIFfAAL A O f4_ a8y

MORTADELLA E BUFALA PIZZOTTA CLASSICA RIPIENA CON MORTADELLA,

DIICAL A 72~ALVMDAANILA E DICTA/AA/ALLIL O 14 _7_00

TOAST TOAST Al MULTICEREALI FATTO IN CASSA RIPIENO DI PROSCIUTTO DI PRAGA

E CADLIALZ/IA CRNAMECD I8 [+ _v_an

ENCACCIA encAccia ALI'OLIO DI OLIVA EXTRAVERGINE 5€ (1)

PIZZA AL TAGLIO FATTA IN CASSA 7/ HOMEMADE PIZZA

MARGHER'TA GAl €4 NI DAMIANRADNA MATTADELL A ALIO AL BASILICO

REGULAR 5€ (1-7)
BABY 3€

DAL MADI: CAI CA NI DNAMANNRNNDN AL NLIVE rADPERL SCORZE DI LIMONE
5€ (14

AFFUh‘If‘ATA Cciles N DALMLIANRNADA CRIADIEILI ef‘Al‘f\D"&' SALS|CC|A

6€ (171

FE&gﬁlUTTO E FUNGHI SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO,

6€ (1-7)

SIMPLE,DELICIOUS AND FRESHLY HOMEMADE
OUR MENU CELEBRATES THE SIMPLICITY OF FRESH, NOURISHING FOOD. FROM MORNING TO EVENING,
THERE'S ALWAYS A NEW FAVORITE FOR YOU TO DISCOVER.

BY CECILIA FROLLA






